BISTROT ITALIANO

MENU



ANTIPASTINI - TAPAS
VEGETARIANI vegetarische Tapas/ vegetarian Tapas

TUOVO COTTO A 64° CON CREMA DI PATATE E PECORINO 6,5
Auf 64° gekochtes Ei mit Kartoffel-Pecorino Creme
Boiled egg at 64° with potato-Pecorino cream

PURE DI CECI E BARBABIETOLA CON CIPOLLA FRITTA 6,5
Plree von Kichererbsen & rote Beete mit frittierten Zwiebeln
Chick pea, - beethroots puree with fried onions

RATATUILLE DI ZUCCA CON SALSA AL VERMOUTH 7,-
Kirbis-Ratatouille mit Vermouth Sauce
Pumpkin ratatouille with vermout sauce

PESCE Tapas mit Fisch / with fish

BRANZINO IN CROSTA DI MANDORLE E CREMA DI CAROTE 9,50
Loup de Mer in Mandelkruste & Karottencreme
Sea bass in almond crust and carrot cream

MERLUZZ0 CONFIT CON CREMA DI CAVOLFIORE 7,-
Kabeljau Confit mit Blumenkohlcreme — Cod fish confit with cauliflower cream

CARNE Tapas mit Fleisch / with meat

TARTAR DI VITELLO CON PURE DI SEDANO RAPA 9,5
Kalbstartar mit Knollenselleriepliiree
Veal Tartar with celariac puree

CROSTINI CON SALSICCIA E TALEGGIO 8,-
Crostini mit Salsiccia & Taleggiokése
Crostini with sausage & Taleggio

PIRAMIDE BOTZOW x 2 / 8 Persone 44. -
Alle Sieben verschiedene TAPAS aus unserer Karte
Variation of all our TAPAS (7 sorts)




ANTIPASTI & TAGLIERI

BURRATA CON PANZANELLA E POLVERE DIOLIVE 11,5
Burrata Mozzarella, mit Brot-Tomatensalat & Oliven Pulver
Burrata Mozzarella, with bread-tomato salad & olive pulver

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 19,5
Gemischter Teller mit Italienischer Wurst und Kéase
Mixed plate with Italian ham, salami and cheese

TAGLIERE DI FORMAGGI 14,5
Gemischter Teller mit Italienischem Kése
Mixed plate with Italian cheese

PASTA

CALAMARATA ALLA CARBONARA 15,5
Calamarata Pasta mit Speck, Ei & Pecorino Kase
Calamarata, Pasta with bacon, egg & Pecorino cheese

LASAGNA ALLA RICOTTA TARTUFATA 18,5
Lasagna mit getriffeltem Ricotta Frischkase
Lasagna with truffled Ricotta fresh cheese

CAVATELLI CON BROCCOLI E ACCIUGA 14,5
Cavatelli Pasta mit Brokkoli und Sardellen
Cavatelli Pasta with Brokkolis & Anchovy

TAGLIATELLE CON RAGU DI CALAMARETTI E OLIVE 17.-
Tagliatelle mit Ragout von jungen Tintenfischen & QOliven
Tagliatelle with ragout of baby squid & olives



DOLCI - DESSERT

TIRAMISU 6,-

BROWNIE CON NOCI E GELATO ALLA VANIGLIA 7,-

Brownie mit Walniissen & Vanilleeis
Brownie with walnuts & vanilla ice cream



